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_Osterbrunch am Sonntag,
- den 05. April 2026

ab 11.00 Uhr

'.\.

Vieltiltiges Sortiment an Brotchen und Brot,
grofe Auswahl an Wurst, Kise, Schinken und Streichwurst,
kalte Variation vom Réauchertfisch,

Klassiker von Ei, Grillspeck, kleinen Frikadellen,
Niirnberger Wiirstchen und Pancakes,
verschiedene Ronfitiiren, Honig und Nutella,
Rohkost, Obst und Joghurt,

Cornflakes und Miisli

Filterkafte und Tee,
Orangen- und Multivitaminsaft

Diese Getrinke reichen wir IThnen bis 12.00 Uhr. )
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Hochzeitssuppe aus dem Kupferkesse, p 4%

vegane Suppe o= 5'"-.
Vom Meer auf” den Teller, * "
dazu verschiedene Spezialititen vom Lan&, -

Saucen und Gemiisevielfalt,
Kartoftelvariation und Nudeln,
warme und kalte Antipasti

Zum Abschluss bieten wir eine grofie Auswahl an kleinen Desserts.

Dazu bieten wir auch vegetarische und vegane Speisen an!

36,90 € pro Person,
Kinder zwischen 4 bis 12 Jahren zahlen
2,30 € pro Lebensjahr.
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Hotel-Restaurant Thomsen
Bremer Stralle 186, 27751 Delmenhorst
04221/9700
info@hotel-thomsen.de
www.hotel-thomsen.de


http://www.hotel-thomsen.de/

