Hoftel-Restaurant Thomsen GmbH, Bremer Strafie 186, 27751 Delmenhorst

Vorspeisen @C Gl

Riucherilachs
auf Kartoffelrosti,
an Blattsalat und Honig-Senf-Sauce € 11,90

Antipasti-Teller - vegetarisch

Oliven, Zucchini und Champignons mit Frischkdsefiillung,
Halloumi Grillkdse (aus Ziegen-, Schafs- und Kuhmilch),
gegrillte Paprika mit Fetfawiirfeln,

Zitrone und Olivenol, Knoblauchbrot und Aioli € 14,90
Drei Bruscheftia

mit Olivenol gerdstetem Brot

belegt mit Tomate € 890
Suppen

Kiirbis-Orangen-Cappuccino - vegelarisch
mit Ingwer, Wellness-Garten-Gewiirz und Milchschaum

Hochzeitssuppe
nach Art des Hauses, mit feiner Einlage

Leichte Tomatensuppe - vegan
mit Gartenkresse und Croitons

Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe - vegan
mit Gartenkresse
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Haupiginge

Wildvariation

Ofenfrisches von Hirsch, Rehkeule

und Wildschweinmedaillons im Speckmantel

an Wildrahmsauce, gebratenem Pilzmix und Rotkohl,
dazu Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln

Gegrillte Medaillons

von Hihnchenbrust, Rinder- und Schweinefilet,
dazu feine Gemiiseplatie,
Champignons-Rahm-Sauce und Bratensauce,
Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln

Gemischter Braten

Schweinenacken oder Kasslernacken,

Hihnchenbrust vom deutschen Landhéihnchen und Roulade vom Rind,
dazu feine Gemiiseplatte,

Champignons-Rahm-Sauce und Rouladensauce,

Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln

homsen,

€ 47,90

€ 39,90

€ 38,90

Alternativ bieten wir Ihnen hier Lamm oder Wild gegen einen Aufpreis von € 5,90 an.

Dreierilei Filets vom Seefisch

(Rotbarsch, Scholle und Lachs) und Black-Tiger-Garnelen
mit Limettensauce und hausgemachter Krauterbutter,
dazu Wiesenkriutersalat in Sauce Vinaigrette,
Meersalzkartoffeln und Bandnudeln

Kross gebratene entbeinte Ente
mit Majoransauce, gefiilltem Bralapfel, Speckrosenkohl und Rotkohl,
dazu Salzkartoffeln und frinkische KartoffelkloBe

Ofenfrische Spare Ribs, Hihnchenmedaillons

und Scheiben vorm SpieBbraten (mit Thiiringer Fleischbréit gefiillt)
mit Barbecue- und Pfeffersauce,

dazu gegrillten Champignons und Speckbohnen,
Kartoffelspalten und Eisbergsalal mit Sahnedressing

Gefliigelplatte von Ente, Gans und Hihnchen
an Orangensauce, Rotkohl und Speckbohnen,
dazu Kartoffelkroketten, KartoffelkloBe und gefiillte Bratapfel

Schweineschnitzel und/oder Hihnchenbrustschnitzel
mit Champignons-Rahm-Sauce und Paprika-Zwiebel-Sauce, Bratkartoffeln,
Pommes Frites und Salatteller
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Desserts @C W

Zitronencréme
Aufpreis € 2,90
an Himbeerspiegel und Schlagsahne

Vanilleeis

wahlweise mit

o heiBen Zwetschgen und Schlagsahne
o heiBen Kirschen und Schlagsahne

o heiBen Heidelbeeren und Schlagsahne

Birne Helene
Vanilleeis mit heier Schokoladen-Sauce und gediinsteter Birne

Dessert-Teller ,,Kiichenchefl*
Aufpreis € 4,90
Lassen Sie sich iiberraschen!

Ccrema Cafalana
Aufpreis € 3,90

Flute Limoncello

Aufpreis € 2,50

im Champagnerglas

Zitroneneis gestrudelt mit Limonenlikor-Sauce

Tartufo Bianco

Aufpreis € 2,50

halbgefrorener Eistriiffel aus Kaffee- und Zabaionecréme,
bedeckt mit weiBen Baiserstiicken, an heifien Kirschen

Beilagen

Im Austausch haben Sie zur Wahl
o Spitzkohilgemiise

o  Speckbohnen

o Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti

o Gemiisevariation

o Salatteller

o  Sauce Béarnaise oder Hollandaise

Bestellen Sie die oben genannten Beilagen als Zusalzbeilage, berechnen wir jeweils
€ 4,50 pro Portion.
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Sehr geehrte Damen und Herren, @C

liebe Giste,

wir hoffen, dass Ihnen unsere Meniivorschlige gefallen haben und Sie bereits eine
erste Inspiration fiir Ihre Feier erhalten konnten.

Unser Ziel ist es, Ihnen und Ihren Gésten ein kulinarisches Erlebnis zu bieten, das
perfekt auf Ihre Wiinsche und Vorlieben abgestimmt ist.

Selbstverstindlich sind wir jederzeit offen fiir Ihre Anregungen und Anpassungen.
Falls Sie besondere Vorstellungen oder Wiinsche haben, lassen Sie es uns wissen -
wir stehen Ihnen berafend zur Seite und seizen lhre Ideen gerne um.

Sollten Sie vegetarische oder vegane Gerichte wiinschen, teilen Sie uns dies bitte
friihzeitig mit, ebenso die Anzahl der entsprechenden Giste. So kénnen wir
sicherstellen, dass wir fiir alle kulinarischen Bediirfnisse bestens vorbereitet sind.

Falls unsere Meniivorschlige nicht ganz Ihren Vorstellungen entsprechen, bieten
wir Ihnen alternativ auch verschiedene Buffetvorschlige an. Zudem besteht die
Maglichkeit, die Meniis in Buffetform bereitzustellen.

Neben unserer Vielfalt an Speisen, bieten wir thnen natiirlich gern auch einen
Geltrdnkeservice an - je nach Wunsch, gemif3 Verbrauch oder aber pauschal.

Unser Team steht lhnen jederzeit zur Verfiigung, um alle Details zu besprechen
und gemeinsam mit Ihnen das perfekte Menii oder Buffet fiir Ihre Veranstaltung
zusammenzustellen.

Sprechen Sie uns gerne an - wir freuen uns darauf, Ihre Feier kulinarisch
begleiten zu diirfen!

Ihre Familie Thomsen und Team

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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