Kiistenzeit
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*Griine Krabbensuppe @, v, 6 gk Lister Duo (1,0, 6 ol
» W mit Raucherlachsstreifen und Sahnehaube “esantilets von t.bagngvﬁﬂﬁlle und Seehecht,
" . reichhaltig in einer Suppenschale angerichtet € 990 ) Megrsalzkartbﬁeln, dazu zerlassene Buifter,
' Garnelen und Blattsalat in Sylter-Dressing
xzcr(ﬁeglgtot:lmgt"eﬁ’iz ?itronenvinal;g'rette s laler o (U Zmer Iershnon 89400
mit Apfel, Avocado, Zwiebeln, Granalapfelkernen PR A AR i b 5 s
und Sprossen,
dazu ein Maljesfilet und Rote-Beete-Sticks € 17,90
Frischer deutscher Stangenspargel '~ o
Hausmacher Seemanns-Labskaus () 500 Gramm Rohgewicht, vom Spargel- und Erdbeerhof Pleus
mit zwei Spiegeleiern und Rollmops, mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter )
dazu Rote Beete und Gewiirzgurke € 17,50 oder Sauce Hollandaise . c, 6 € 23,90
Dazu reichen wir nach Wahl
Lammfilet o) » - Schweineschnitzel s, o € 9,90
auf mediterranem Gemiise, o nchdinear V rechinkan € 9.90
dazu Meersalzkartoffeln und Rosmarinjus € 28,90 AUCAGUIRS T YOS Pers o el ) ’
= [achsfilet u, o) € 14,90
Scampi-Tagliarini «, ) - kleine und feine Bandnudeln » drei kleine Knusperhihnchenschnitzel o, c) € 11,90
mit sechs Scampi, Rucola, Knoblauch, Lauchzwiebeln, » veganes Schnitzel w € 9,90
Hiiven, Rotttateltsatea uny yanmesal, = Rumpsteak - vom Grill, 200 Gramm € 15,90
pikant abgeschmeckt € 25,90
Schollenfilet Finkenwerder Art )
mit Meersalzkartoffeln, Zwiebel-Speck-Stippe s
und kleinem Salat € 27,90 Rofte Griitze )
mit einer Kugel Vanilleeis € 5,90
Thunfischsteak o) X
auf Ananas-Paprika-Gemiise, Flute Limoncello
dazu Kartoffel-Risti und Limettenschaum € 29,90 Zitroneneis gestrudelt mit Limonenlikor-Sauce € 7,50
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